GENUSS FUR
GAUMEN UND SINNE

GOURMET
FLAMAND

FEINE GRUNE BOHNEN MIT MORZZARELLA UND MINZE

Zutaten:

1 Dose 400g Cassegrain feine griine Bohnen (gibt ‘s bei Gourmet Flamand)
2 EL Olivenol

1 fein gehackte Schalotte

1 Zehe fein gehackter Knoblauch

Salz, Pfeffer,

120g Mozzarella-Kase

2 EL gehackte frische Minze

Etwas Balsamico Bianco

Zubereitung:
Die Bohnen kurz in Salzwasser aufkochen, abschrecken und abkihlen lassen. Fir das
Dressing das Olivendl, die gehackte Schalotte, den Knoblauch, Salz, Pfeffer, Minze und den

Balsamico Bianco gut miteinander verschlagen. Den Kése in kleine Stiickchen zerreifen und
mit den Bohnen vermischen. Das Dressing liber die Bohnen geben und gut vermengen.
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