GENUSS FUR

GOURMET
FLAMAND

GOURMET FLAMAND WURSTSALAT

Zutaten:

200g Fleischwurst

% Bund Radieschen

1 Bund Dill

10 Minzblatter

1 Schalotte

20 ml Blutorangenbalsam (gibt “s bei Gourmet Flamand
20 ml Olivenal

Zubereitung:

Die Fleischwurst in sehr feine Scheiben oder Streifen schneiden. Ebenso die Radieschen sehr fein in
Scheiben schneiden. Die Schalotte und die Krauter sehr fein hacken. Alles vermischen. Jetzt den
Balsamessig und das Olivendl vermischen und tiber den Salat geben. Alles mit der Hand vermischen
und etwa 1 Stunde bei Raumtemperatur ziehen lassen. Mit einem Dillzweig garniert servieren. Dazu
schmeckt frisches Baguette.
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