GENUSS FUR

GOURMET
FLAMAND

BISKUIT-TEIG

Zutaten:

5 Eier

135g Zucker

1 Packchen Vanillin-Zucker / 1 Prise Salz
250g Mehl

1 EL Speisestarke

1 TL Backpulver

Zubereitung:

Die Eier mit 5 EL kaltem Wasser in der Kiichenmaschine auf hochster Stufe schaumig
schlagen, den mit Zucker, Vanillin-Zucker und die Prise Salz vorsichtig dazu geben und alles
zusammen knapp 10 Minuten auf hochster Stufe schlagen. Mehl, Speisstarke und Backpulver
durch ein Sieb dazu geben und vorsichtig unterriihren. Auf ein gefettetes Blech geben und
zur gewlinschten GréRe verstreichen. 20 bis 25 Minuten bei 190°C Ober-/

Unterhitze backen. Abkiihlen lassen.
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