GENUSS FUR

GOURMET
FLAMAND

FONDUE-BUTTER A LA GOURMET FLAMAND

Zutaten:

250g weiche Butter

2 Kaffeelofffel Gourmet Flamand Fonduebutter-Gewdirz

Zubereitung:

Das Gewdirz in die weiche Butter einriihren und die Butter in Pergamentpapier zu einer Rolle
verarbeiten. Natirlich kann man die Butter auch einfach in GefaRe fiillen. Die Butter fir ca. 1 Stunde

in den Kiihlschrank stellen.

Die Butterrolle kann man jetzt einfach in kleine Scheiben schneiden. Diese verwendet man entweder
als Aufstrich auf Baguette oder z. B. auf einem Steak.

©2017 Gourmet Flamand e Inh.: Agnes Meyer ¢ Rathausring 4 ¢ 26849 Filsum



