GENUSS FUR
GAUMEN UND SINNE

GOURMET
FLAMAND

KARTOFFELSALAT A LA GOURMET FLAMAND

Zutaten:

2kg Kartoffeln (festkochend)

4 rote Zwiebeln

2 EL Knoblauch-Gartenkrauter-Salatdressing von Gourmet Flamand
20ml Olivendl (+Olivendl fiir Dressing)

20ml Mango-Aperitif-Essig von Gourmet Flamand

Salz, Pfeffer

Zubereitung:

Kartoffeln in Salzwasser kochen. Abkiihlen lassen, abpellen und in Wiirfel schneiden. Die
Zwiebeln klein wirfeln. Salatdressing nach Anleitung zubereiten. Olivendl und Essig
miteinander verrihren. Dressing, Olivendl-Essig-Mischung und Zwiebeln zu den Kartoffeln
geben und alles gut vermengen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Am besten liber Nacht
ziehen lassen und dann noch einmal mit Salz und Pfeffer abschmecken.
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