GENUSS FUR

GOURMET
FLAMAND

GRUNKOHLSUPPE MIT FLEISCHEINLAGE

Zutaten:

- 300g Grinkohl (feingehackt — Tiefkihlprodukt)
- 350g Kartoffeln festkochend

- 500g Kasseler Lachsbraten

- 1,51 Gemisefond

- Salz, Pfeffer

- 50g Rosinen

- Olivendl zum Anbraten

Zubereitung:

Die Kartoffeln schalen und in kleine Wiirfel schneiden. Den Kasseler Lachsbraten ebenfalls in grobe
Wiirfel schneiden. Jetzt das Fleisch in etwas Ol scharf anbraten. Die Kartoffeln dazu geben und
ebenfalls mit anrésten. Zuletzt den Griinkohl hinein geben und mit Gemiisefond abléschen. Alles

etwa 30 Minuten kocheln lassen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Die Suppe in Schiisseln anrichten und mit Rosinen bestreuen.
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